>HAMUR ISLERI

X2iresun Yaglls1l

Toplam 64 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 14 dk

~274 kcal Aclllbarb/10

Giresun yagllstnayalhamurun a¢lliptasinéolot peyniri ve tereyaglatlrlimaslydalan1®220°C flrindest
yUzi altlmenge gelene kadar pisirilen, Karadeniz kahvaltllarlrslicaklrigidir.

Malzemeler
e 3 su bardagln
¢ 1 su bardaglllisu
« 180 gr Kolot peyniri
* 40 gr Tereyagl
« 1 tatlkas@Instant maya
1 adet Yumurta
« 1 tatikas@uz
« 0.5 tatikas@ Karabiber
* 2 yemek kas@iM1slinu

YapH¥1

1. Un, tuz, mlslinu ve mayayXkar§tlriipBayla yumusak hamur yogurun; tizerini 6rtip 30 dakika mayalandlrln.

2. Hamuru tezgaha allpuvarlak aglnprtaslnazilmis kolot peynirini, kip dogranmg tereyag1nk karabiberi

yerlestirin.

3. Hamurun kenarlarlrottada birlestirip kapatlntepsiye allpizerini ¢lrplinylmurtayla flrcalayln.

4. 220°C 1s1tgifhdl ndat dakika Ust yizi altlrenge gelene kadar pisirin.

5. Flrlndaikaryagllysldakika dinlendirip dilimleyerek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru yogurduktan sonra 30 dakika mayalanmaya blraklpagllnkabarlklokusunun anahtarlKolot

peynirini iri parcalar halinde dagl1tlaridiginde havuzlar olusturur.

SERVIS ONERISI

Slcalyagllyilimleyip tabaga allnyanlnaev yogurdu veya karadeniz cac@ilylaservis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/yaglisi-giresun-usulu



