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XA Woon Sen

Toplam 30 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 5 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal Aclllbary/10

Tay cam eriste salatasllime, acbiber ve otlarla serin ama keskin bir 6gin olur.

Malzemeler

« 180 gr Cam eriste

* 250 gr Karides

* 4 yemek kasfiLime suyu
* 50 gr Kavrulmus yer f1gj1
¢ 1 tutam Kignis

» 3 yemek kasfiBalllsosu
« 1 tatikas@Seker

Yap¥1
1. Eristeyi slcalsuda 5 dakika bekletip stizlin, sos dengesi bozulmaslmiye fazla suyunu stzdrin.
2. Erigtesini soguk sudan gegirip 2 dakika stzdurin.

3. Sosunda lime suyunu balllsosu ve sekerle eritin, keskinlik dengelensin.
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Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlaylnparcalar daglimasin.
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Salataslrskrvis tabaglnallrve sos parlakken sofraya ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Eristeyi sizdikten sonra soguk suyla durulaylnyapgmaz ve salata soguk kallr.

SERVIS ONERISI

Marul yapraklariizerinde soguk servis edin.

Alerjenler

Deniz Urunleri Yer f1g§1

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tariflyam-woon-sen



