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Erzincan usulü yarma ve kurut çorbas1, yarma buğday1 kurut ve nane ile buluşturarak ekşimsi, tok ve yayla 
karakterli bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yarma buğday

• 2 adet Kurut

• 5 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. 1 su bardağ1 yarmay1 5 su bardağ1 suda 20 dakika haşlay1n.

2. Kurut parçalar1n1 1 su bardağ1 1l1k suyla ezerek pürüzsüz aç1n.

3. Kurutlu suyu s1cak yarmaya yavaşça kat1n, keskin ekşilik topaklanmas1n diye ç1rp1n.

4. Çorbay1 k1s1k ateşte 8 dakika kar1şt1rarak pişirin.

5. Tereyağl1 nane sosunu 45 saniye k1zd1r1p üstüne gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Kurutu ayr1 kapta eritmek çorbaya daha dengeli bir ekşilik verir.

SERVIS  ÖNERISI

Yarma ve kurut çorbas1n1 s1cak kaseye al1p naneli yüzeyi sofraya giderken b1rak1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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