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S@arma ve Kurut Corbasl

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbarb/10

Erzincan usuli yarma ve kurut corbaslyarma bugdayXkurut ve nane ile bulusturarak eksimsi, tok ve yayla
karakterli bir corba yapar.

Malzemeler

¢ 1 su bardaglyarma bugday
* 2 adet Kurut

* 5 su bardagSu

0.5 cay kasfiNane

* 1 yemek kasfiITereyagl

Yap¥1

1. 1 subardaglyarmayb su bardagkuda 20 dakika haslayln.

2. Kurut parcalarlrlsu bardagliByla ezerek purizsiz agln.

3. Kurutlu suyu slcakarmaya yavasca katlnkeskin eksilik topaklanmaslrmdiye ¢lrpln.
4. CorbayklsHteste 8 dakika kargtlraralpisirin.

5. Tereyaglhane sosunu 45 saniye k1zd1ifgiine gezdirin.

PUF NOKTASI

Kurutu ayrkapta eritmek corbaya daha dengeli bir eksilik verir.

SERVIS ONERISI

Yarma ve kurut corbaslrellcalkaseye allmaneli ylizeyi sofraya giderken blrakln.

Alerjenler

Gluten Sut
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