<CORBALAR

Sayla Fasulyeli Gulyas Corbasl

Toplam 38 dk Haz1rllld dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Kolay ~192 kcal Aclllbar®b/10

Yayla fasulyeli gulyas corbaslbeyaz fasulyeyi paprika ve sebzeyle kaynatarak Macaristan usuli tok bir
¢orba yapar.

Malzemeler

« 2 su bardagHaslanm§ beyaz fasulye
* 1 yemek kas@iPaprika

« 1 adet Sogan

* 2 adet Patates

* 5 su bardagSu

¢ 1 adet Havug

« 2 yemek kas@IS1whg

0.5 su bardagIyogurt

2 yemek kasfiMaydanoz

YapH¥1

1. 1soganle 1 havucu 2 yemek kasfilyagda 6 dakika soteleyin.

2. PaprikayEkleyip 30 saniye cevirin, klzgyagda uzun kallrsacllglr.
3. Patates, fasulye ve 5 su bardagsuyu ekleyip 18 dakika pisirin.

4. Yogurdu slcalsuyla 1ll1thpbaya ekleyin, yayla dokusu kesilmesin.

5. KlsHteste 4 dakika 1sltenmaydanozla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Paprikayku eklemeden kl1saevirmek daha derin aroma verir.

SERVIS ONERISI

Servis kasesine bosaltlpizerine k1zdlrlafdeyad e nane gezdirin, yanlnakmek koyun.
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