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>c Yayla Fasulyeli Gulyas Çorbas1
Toplam 38 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Kolay ~192 kcal Açl1k bar1 6/10

Yayla fasulyeli gulyas çorbas1, beyaz fasulyeyi paprika ve sebzeyle kaynatarak Macaristan usulü tok bir 
çorba yapar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş beyaz fasulye

• 1 yemek kaş1ğ1 Paprika

• 1 adet Soğan

• 2 adet Patates

• 5 su bardağ1 Su

• 1 adet Havuç

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

• 2 yemek kaş1ğ1 Maydanoz

Yap1l1ş
1. 1 soğan1 ve 1 havucu 2 yemek kaş1ğ1 yağda 6 dakika soteleyin.

2. Paprikay1 ekleyip 30 saniye çevirin, k1zg1n yağda uzun kal1rsa ac1laş1r.

3. Patates, fasulye ve 5 su bardağ1 suyu ekleyip 18 dakika pişirin.

4. Yoğurdu s1cak suyla 1l1t1p çorbaya ekleyin, yayla dokusu kesilmesin.

5. K1s1k ateşte 4 dakika 1s1t1n ve maydanozla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Paprikay1 su eklemeden k1sa çevirmek daha derin aroma verir.

SERVIS  ÖNERISI

Servis kasesine boşalt1p üzerine k1zd1r1lm1ş tereyağ1 ve nane gezdirin, yan1na ekmek koyun.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/yayla-fasulyeli-gulyas-corbasi-macaristan-usulu


