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>c Yeşil Mercimekli Erişte Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 6/10

Yozgat usulü yeşil mercimekli erişte çorbas1, erişteyi mercimek ve soğanla buluşturarak s1cak, tok ve k1ş 
sofras1na uygun bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Erişte

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş yeşil mercimek

• 1 adet Soğan

• 5 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Domates salças1

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru nane

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yeşil mercimeği 4 su bardağ1 suda 15 dakika haşlay1p köpüğünü al1n.

2. Ayr1 tencerede soğan1 1 yemek kaş1ğ1 yağla 5 dakika pembeleştirin.

3. Salçay1 ekleyip 2 dakika kavurun, çorban1n rengi çiğ kalmas1n.

4. Mercimeği suyu ve yar1m su bardağ1 erişteyle ekleyip 10 dakika pişirin.

5. Kuru nane ve tuzla tamamlay1p s1cak servis edin, erişte dağ1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Erişteyi son bölümde eklemek hamurun fazla yumuşamas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Yeşil mercimekli erişte çorbas1n1 derin kaseye al1p erişteleri üstte görünecek şekilde paylaşt1r1n.

Alerjenler

Gluten
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