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Toplam 34 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Kolay ~152 kcal Açl1k bar1 4/10

Sivas usulü yoğurtlu yarma çorbas1, yarma buğday1 yoğurt terbiyesiyle buluşturarak yumuşak bir k1ş çorbas1 
yapar.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Yarma buğday

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Nane

• 5 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Sivas yarmas1n1 5 su bardağ1 suda 20 dakika tane tane kalacak şekilde haşlay1n.

2. Yoğurt, yumurta sar1s1 ve unu ayr1 kapta pürüzsüz ç1rp1n.

3. Terbiyeyi s1cak yarma suyuyla 1l1t1n, tencereye girince yoğurt kesilmesin.

4. Çorbay1 k1s1k ateşte 6 dakika sürekli kar1şt1rarak k1vamland1r1n.

5. Kuru naneli tereyağ1n1 45 saniye k1zd1r1p üstüne gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Terbiyeyi eklerken tencereden s1cak su almak yoğurdun kesilmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Yoğurtlu yarma çorbas1n1 s1cak kaseye al1p naneli yüzeyi kar1şt1rmadan sofraya ç1kar1n.

Alerjenler

Süt Yumurta Gluten
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