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<r Yorkshire P1rasal1 Patates Çorbas1
Toplam 39 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 29 dk 4 kişilik Kolay ~240 kcal Açl1k bar1 5/10

İngiliz usulü p1rasal1 patates çorbas1, tereyağ1nda yumuşam1ş p1rasa ve patatesi sütle pürüzsüz, sakin bir 
kaseye dönüştürür.

Malzemeler

• 3 dal P1rasa

• 3 adet Patates

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Süt

• 4 su bardağ1 Sebze suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Frenk soğan1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 2 p1rasay1 tereyağ1nda orta k1s1k ateşte 8 dakika renk ald1rmadan yumuşat1n.

2. 2 patatesi küp doğray1p sebze suyuyla tencereye ekleyin.

3. Çorbay1 18 dakika kaynat1n, patates çatalla ezilecek k1vama gelsin.

4. Sütü eklemeden önce blenderdan geçirin, böylece p1rasa lifleri ağ1za gelmez.

5. Sütü kat1p 3 dakika k1s1k ateşte 1s1t1n ve frenk soğan1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

P1rasay1 renk ald1rmadan pişirmek çorban1n tatl1 aromas1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Frenk soğan1 ve k1zarm1ş ekmekle s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt
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