>BEBZE YEMEKLERI

Al Xiang Qiezi

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk

~220 kcal Aclllbar®b/10

Sichuan usulii patllcansarlmsakéksi tatlsosla tavada yumusak ve parlak bir yemek olur.

Malzemeler
* 4 adet Patllcan
« 3 yemek kasfilSoya sosu
* 4 dis Sarlmsak
» 2 yemek kasfPiring sirkesi
« 1 tatlkas@ Zencefil
1 yemek kasflAcTasulye ezmesi
¢ 1 tatikas@Toz seker
« 1 tatikasM1shisastasl
« 2 dal Taze sogan

1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Patllcanlatizun seritler halinde dograylpuzla 10 dakika bekletin.
2. Patllcanlakurulaylntavada orta yuksek ateste 10 dakika pisirin.
3. Sarlmsakzencefil ve acXasulye ezmesini 1 dakika kavurun.

4. Soya sosu, sirke, seker ve nisastalsuyu ekleyin.

5. Patllcanlasbsla 5 dakika ¢evirin, sos parlaklaslncalaha fazla pisirip ezmeyin.

6. Taze soganla tamamlaylpiring yanlndalcalservis edin.

PUF NOKTASI

Patllcarsbsla klsaevirmek parcalarlreziimeden parlak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Buharda pismis piring ve taze soganla slcalservis edin.

Alerjenler

Soya

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/yu-xiang-qiezi



