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<Z Yufkal1 Has1r Pilav1
Toplam 46 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~292 kcal Açl1k bar1 5/10

Konya yufkal1 has1r pilav1, tereyağl1 pirinci ince yufka kafesi içinde pişirerek gevrek üstlü, tane tane ve davetlik 
bir pilav ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Pirinç

• 2 adet Yufka

• 40 gr Tereyağ1

• 3 su bardağ1 Su

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci 1l1k tuzlu suda 20 dakika bekletip y1kay1n.

2. Pirinci tereyağ1nda 4 dakika çevirin, taneler k1r1lmas1n diye nazik kar1şt1r1n.

3. S1cak su ve tuz ekleyip 15 dakika k1s1k ateşte pişirin.

4. Pilav1 10 dakika demlendirip çatalla havaland1r1n.

5. Yufkay1 tepsiye serip pilav1 içine yay1n ve kenarlar1n1 kapat1n.

6. Yufkal1 pilav1 180°C f1r1nda 12 dakika k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Yufkay1 hafif yağlamak f1r1n sonras1 has1r görünümünü belirginleştirir.

SERVIS  ÖNERISI

Yufkal1 has1r pilav1n1 kesip yufka kat1 üstte kalacak şekilde s1cak tabağa al1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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