<CORBALAR

Xuksuk Corbasl

Toplam 55 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~228 kcal Aclllbar®b/10

Yuksuk gorbaslkigik mantpargalarke nohutla pisen, Adana mutfaglndaeksili-salcallyaplslytme ¢lkan
yogun bir davet corbasl1d1lr.

Malzemeler

Hamur igin
*200grun

¢ 1 adet Yumurta

icicin
* 120 gr Klyma
Corbaicin
« 1 su bardagHaslanm§ nohut
* 1 yemek kasfiDomates sal¢casl
* 20 gr Tereyagl
« 1 tatikas§Nane
1 cay kas@TTuz
0.5 su bardagiSu

* 1 adet Limon

YapX1

1. Un, yumurta, tuz ve suyla sert hamuru 8 dakika yogurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, gluten gevsesin ve kareler aclllrkegirtlimasin.
3. Klymahharckicik karelere paylastlrijiksik mantllarkikld@apatln.

4. Tereyagle salcaytencerede 2 dakika kavurup nohut ve slcalsuyu ekleyin.

5. Mantllagbrbaya allrve orta ateste 15 dakika pisirin.

6. Kuru nane ve limonla slcalservis edin, mantllagzmeden kaselere paylastlrln.

PUF NOKTASI

Hamur parcalarlikiicuk tutmak ¢orbanlrkaslktalaha dengeli gelmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Yuksuk ¢orbaslrderin kaseye allmohut ve hamur parcalarimianeli yizeyde gosterin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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