
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>À Yulafl1 Cheddar Griddle Cake
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~246 kcal Açl1k bar1 5/10

İngiltere kahvalt1 sofralar1n1n yulafl1 cheddar griddle cake'i; yulaf unu, normal un, kabartma tozu, cheddar ve 
sütle yumuşak hamur halinde yoğrulup tavada alt1n renge gelene kadar pişirilen tuzlu kahvalt1 kekidir.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yulaf unu

• 0.5 su bardağ1 Un

• 120 gr Cheddar peyniri

• 20 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Yulaf ununu, normal unu, kabartma tozunu, tuzu ve karabiberi geniş kapta kar1şt1r1n.

2. Rendelenmiş cheddar1, eritilmiş tereyağ1n1 ve sütü kuru kar1ş1ma ekleyip yumuşak hamur elde edin; 5 dakika 
dinlendirin.

3. Hamuru 8 küçük yuvarlak şekillendirin; her birini 1.5 cm kal1nl1kta tutun.

4. Yap1şmaz tavay1 orta-k1s1k ateşte 1s1t1p griddle cake'leri 8 dakika iki yüzü alt1n renge gelene kadar pişirin; 
cheddar erisin.

5. Tabağa al1p 1 dakika dinlendirip s1cak servis edin; üstüne tereyağ1 yat1r1n.

PÜF  NOKTASI

Cheddar1 kal1n rendeleyin; eridiğinde dokulu kal1r. Hamuru fazla yoğurmay1n; yulaf nemini koruyup yumuşak 
iç verir.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak griddle cake'leri tabağa al1p üzerine ek tereyağ1, dilim domates ve haşlanm1ş yumurtayla İngiliz brunch 
tabağ1n1 tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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