>HAMUR ISLERI

SlaflCheddar Griddle Cake

Toplam 22 dk Haz1rl1R dk - Pigirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~246 kcal Aclllbarb/10

ingiltere kahvaltsofralarlnymlafl theddar griddle cake'i; yulaf unu, normal un, kabartma tozu, cheddar ve
sutle yumusak hamur halinde yogrulup tavada altlmenge gelene kadar pisirilen tuzlu kahvaltkekidir.

Malzemeler

1 su bardaglvulaf unu

« 0.5 su bardagln

« 120 gr Cheddar peyniri

* 20 gr Tereyagl

* 0.5 su bardagsiit

« 0.5 tatikas@luz

¢ 1 tatikas@Kabartma tozu
« 0.5 tatikas@ Karabiber

Yap¥1
1. Yulaf ununu, normal unu, kabartma tozunu, tuzu ve karabiberi genis kapta kargt1rin.

2. Rendelenmig cheddarleritiimis tereyaglnk sttt kuru karglmaekleyip yumusak hamur elde edin; 5 dakika
dinlendirin.

3. Hamuru 8 kiiguk yuvarlak sekillendirin; her birini 1.5 cm kallnllktatun.

4. Yap§maz tavaybrta-k1lsHteste 1sltfldle cake'leri 8 dakika iki ylzu altlmenge gelene kadar pisirin;
cheddar erisin.

5. Tabaga alld dakika dinlendirip slcalservis edin; Ustiine tereyagyatlrin.

PUF NOKTASI

CheddarXkallmendeleyin; eridiginde dokulu kalliHamuru fazla yogurmaylnyulaf nemini koruyup yumusak
ic verir.

SERVIS ONERISI

Sicakyriddle cake'leri tabaga allpizerine ek tereyagdilim domates ve haglanmg yumurtayla ingiliz brunch
tabaglrnamamlayln.

Alerjenler

Gluten St
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