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Kapadokya Usull Yumurtal Ekmek

Toplam 18 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~238 kcal Aclllbar®/10

Kapadokya usult yumurtalekmek; bayat kdy ekmegi dilimlerinin sttli yumurta ve kekikle hazlrlanan
kar§lmamdirilip tereyaglnd&lzartfdifistiine maydanoz serpilerek servis edilen ev tipi sabah klasigidir.

Malzemeler
« 8 dilim Bayat kdy ekmegi
* 3 adet Yumurta
* 120 ml Stt
* 25 gr Tereyagl
0.5 cay kas§TTuz
¢ 0.5 cay kas@Kekik
« 0.3 tatikasf@iKarabiber
« 0.3 demet Maydanoz

Yap¥1

1. Yumurta, sit, tuz, kekik ve karabiberi derin kdsede ¢lrplkar§lnpirizsizlesene kadar 1 dakika ¢al§ln.
2. Bayat ekmek dilimlerini kar§1lmaatlr3® saniye bekletin, ¢evirip diger ylzini 30 saniye daha emdirin.

3. Genis tavada tereyaglmitta-k1sHteste eritin; kopuk cekildiginde ekmek dilimlerini yatlrln.

4. Ekmekleri 4 dakika ilk yizU altlmenge gelene kadar pisirin; ¢evirip diger ylztna 4 dakika daha klzartln.
5. K&glbavluya allgazla yag®kuzdurin.

6. Tabaga allpistline ince dogranm§ maydanoz serperek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bayat ekmegi 2 cm dilim olsun; ¢ok ince dogramaylnkar§lmdatlrincadllMereyadlmtta-k1sHteste eritin;
yuksek 1sldeanar, yumurta-sut karg1lnkilzarmadarsertlesir.

SERVIS ONERISI

Slcakumurtalekmedgi tabagda allpizerine maydanoz serpin; yanlnalilim domates, beyaz peynir ve demli
cayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta St
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