<KAHVALTILIKLAR

umurtal Ekmek

Toplam 18 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~360 kcal Aclllbarlr/10

Yumurtalkmek, bayat dilimlerin yumurta ve stitle hazlrlanatkar§lmdatlriiépmyage slyhg kombinasy-
onunda altlmenge gelene kadar k1lzartfdiratik kahvalttabagldir.

Malzemeler

« 6 dilim Bayat ekmek

* 3 adet Yumurta

0.5 cay bardagisut

* 0.5 cay kasfTTuz

* 3 yemek kasf§iIS1yhag

* 20 gr Tereyagl

* 1 yemek kas@TToz seker
« 0.5 tatikas@Trarcln

Yap¥1

1. Yumurta, sit, tuz ve toz sekerin yarlsetin kdsede ¢lrplkarglnpirizsiz olana kadar 1 dakika cal§ln.
2. Bayat ekmek dilimlerini kar§1lmaatlr3® saniye bekletin, ¢evirip diger ylzini 30 saniye daha emdirin.
3. Genis tavada s1yhJbrta ateste 1sltémpyaglndinde eritin; kopuk cekildiginde ekmek dilimlerini yatlrin.

4. Ekmekleri orta ateste 4 dakika ilk ylizi altlmenge gelene kadar pisirin; cevirip diger ylzini 4 dakika daha
klzartln.

5. Ké&glbavluya allgazla yagkuzdirin; Gzerlerine kalan toz seker ile tar¢likhrgtlraralserpin.

6. Slcalservis edin; istenirse pekmez, bal veya pudra sekeriyle tagland1rln.

PUF NOKTASI

S1whg ve tereyaglrddrlikte kullanlnsadece tereyaglanar, sadece s1yhg aroma vermez. Bayat ekmek
1.5-2 cm dilim olsun; ¢ok ince dogramaylnkar§lmdatlrinaaglilir.

SERVIS ONERISI

Sicaldilimleri tabaga allpistine tar¢ln-togseker karglngkerpin; istege bagllbekmez, bal veya pudra
sekeriyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta



Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lyumurtali-ekmek



