<

CORBALAR

Auvalama Corbasl

Toplam 160 dk Haz1rIBO dk - Pisirme 50 dk 8 kisilik Zor ~420 kcal AclllbarZ7/10

Gaziantep'in bayram ¢orbas1iminik etli piring kofteleri ve yogurtlu terbiyesiyle zahmetli bir klasiktir.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPirin¢ unu
* 250 gr Dana klyma

« 1 su bardagNohut

« 2 su bardagIYogurt

¢ 1 adet Yumurta

* 40 gr Tereyagl

¢ 1 tatikas@Kuru nane

« 1 tatikas@uz

Yap¥1

1. Pirin¢ unu ve klymaydzla yogurup saklzlanarbir kdfte harclyapln.

2. Harchohut buyukligunde yuvarlaylmnlanmamg genis tepsiye tek kat dizin.

3. Nohut ve kofteleri slcalsuda k1sHteste yumusayana kadar pisirin.

4. Yogurt ve yumurtaylyrkapta ¢lrpHicalcorba suyuyla 1l1t1n.

5. Terbiyeyi tencereye ince akltaralekleyin ve kesilmesin diye k1sHteste kargtlrin.
6. Tereyaglrkuru naneyle kopurtlip corbanlnizerine gezdirin.

PUF NOKTASI

Kofteleri nohut biyukliginde yuvarlaylnblyik olursa ¢corba icinde aglkallr.

SERVIS ONERISI

Kuru naneli tereyadlylaervis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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