>HAMUR ISLERI

Hatay Zahterli Domatesli Pide

Toplam 35 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 15 dk 4 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Hatay zahterli domatesli pide, domatesi zahterle kokulandlraraknce hamurda canlve guclu bir Akdeniz
pidesi ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

» 3 adet Domates

* 1 yemek kasfiZahter

* 1 yemek kasfiZeytinyagl
0.8 su bardagSu

« 0.5 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Un, su ve tuzu yumusak hamur olacak sekilde yogurun.

2. Domatesin ¢ekirdekli sulu klsmilnzahter ve zeytinyaglyl&argtlrin.
3. Hamuru ince a¢lmlomatesli zahter harclristiine yayln.

4. Pideyi kl1zgXhrindabanevreklesene kadar pisirin.

5. Flrlndaiklndédsalinlendirip 1lBervis edin.

6. Flrlndagiklndadakika dinlendirin, hamur ylrtlimaddiBervis edin.

PUF NOKTASI

Domatesi fazla sulu blrakmamalpidenin tabanlrmgevrek tutar.

SERVIS ONERISI

Kucik cam kaselerde tabaglrortaslngerlestirip etrafln&ozlenmis sebze dilimleri dizin.

Alerjenler

Gluten Susam
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