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Hatay zahterli domatesli pide, domatesi zahterle kokuland1rarak ince hamurda canl1 ve güçlü bir Akdeniz 
pidesi ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 3 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Zahter

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.8 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, su ve tuzu yumuşak hamur olacak şekilde yoğurun.

2. Domatesin çekirdekli sulu k1sm1n1 al1n, zahter ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

3. Hamuru ince aç1p domatesli zahter harc1n1 üstüne yay1n.

4. Pideyi k1zg1n f1r1nda taban1 gevrekleşene kadar pişirin.

5. F1r1ndan ç1k1nca k1sa dinlendirip 1l1k servis edin.

6. F1r1ndan ç1k1nca 5 dakika dinlendirin, hamur y1rt1lmadan 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Domatesi fazla sulu b1rakmamak pidenin taban1n1 gevrek tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük cam kaselerde tabağ1n ortas1na yerleştirip etraf1na közlenmiş sebze dilimleri dizin.

Alerjenler

Gluten Susam
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