>HAMUR ISLERI

<ahterli Peynir Dlrim

Toplam 14 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 6 dk 2 kisilik Kolay ~242 kcal Aclllbarb/10

Hatay sofralarlnlaahterli peynir diriim; ince lavasa zeytinyaglndagcllarzahter, ezilmis taze peynir,
sumak ve taze naneyle hazlrlanarharg surtlip diuriim formunda sarllaralbaharat kokulu h1zbir sabah
tabaglnaonasturdldr.

Malzemeler

« 2 adet Lavas

« 120 gr Taze peynir

« 2 yemek kasfiZahter

* 1 yemek kasfiZeytinyagl
« 1 tatlkas@Sumak

¢ 1 yemek kas@iITaze nane

e 1 tutam Tuz

YapH1
1. Zahteri zeytinyaglyl&lcuk kdsede kargtlrEpdakika dinlendirin; baharat yaga islesin.

2. Taze peyniri catalla ezip igine sumak, taze nane ve bir tutam tuz ekleyin; puruzsuzlesene kadar harman-
layln.

3. Hazlrlanarzahterli yagdeynir kar§1lmlmgezdirip kaslkl&atlayln.

4. Yap§maz tavayklsHteste 1s1tdpasBO0 saniye iki ylzu gerip esnetin.

5. Lavaslartezgaha a¢lpeynir harclrekit yaylnuzun kenardan baslayarak s1klahirim formunda sarln.
6. Durumleri tavada 4 dakika hafifce ¢evirerek d§ ylzini 1sltlfimenge getirin.

7. Tavadan allmrtadan dilimleyerek slcalservis edin; yanlnaay veya zeytin tabadkoyun.

PUF NOKTASI

Zahteri zeytinyaglyl& dakika 6nce bulusturun; baharat yaga gecer ve aroma derinlesir. Lavasilsltmadan
sarmaya cal§maylnsogukken kirlhgfif 1s1tlmsmek olur.

SERVIS ONERISI

Durimi ortadan dilimleyerek tabaga allnyanlndaemli cay, dilim domates ve zeytinle Hatay kahvalttabaginl
tamamlayln.

Alerjenler

Gluten Susam St
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