<KAHVALTILIKLAR

Zahterli SusamlYumurta Ekmegi

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~276 kcal Aclllbar®b/10

Kilis usulli zahterli susamlyumurta ekmegi; bayat ekmek dilimlerinin yumurta-sit kar§1lm2lreandirilip
zahter ve susamla bulusturularak tereyaglnd&lzartfdg1tkenarlkokulu Guneydogu kahvalttabagldir.

Malzemeler
¢ 4 dilim Ekmek

* 2 adet Yumurta

« 1 tatlkas@Zahter

* 1 yemek kasfilSusam

* 1 yemek kasiZZeytinyagl
¢ 0.3 su bardagisiit

* 1 tutam Tuz

« 0.5 tatikas@ Karabiber

« 20 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Yumurta, sit, tuz ve karabiberi derin k&sede ¢lrplkarglnpuriizsiizlesene kadar 1 dakika ¢al§ln.

2. Bayat ekmekleri yumurtalkar§1lmgatlr3® saniye bekletin, ¢evirip diger ylizini 30 saniye daha emdirin.
3. Suzulen ekmeklerin iki ylziine zahter ve susam kar§lmindayln.

4. Genis tavada zeytinyagve tereyaglrilta ateste birlikte 1sl&kmek dilimlerini 6 dakika iki ylzu altlmenge
gelene kadar pisirin.

5. Tabaga allpekstra zahter serpip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Yumurtaya sit katlnbayat ekmek karglneimer, icte yumusak d§ kabukta ¢1tlngkir. Susamlumurtall
karglmalegil ekmegin DIS ylizeyine bulaylntavada altlrkabuk olusur.

SERVIS ONERISI

Slcaldilimleri tabaga allpistiine ekstra zahter serpin; yanlnalilim domates, zeytin ve demli cayla Kilis
kahvaltsofraslnamamlayln.

Alerjenler

Gluten Yumurta Susam Sut
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