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Hatay zahterli yoğurt çorbas1, yoğurtlu taban1 zahterle kokuland1rarak ferah ve hafif ekşi bir çorba ç1kar1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Zahter

• 5 su bardağ1 Su

• 15 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Yoğurt, un ve 1 su bardağ1 suyu tencerede pürüzsüz ç1rp1n.

2. Kalan 4 su bardağ1 suyu ekleyip orta ateşte 10 dakika sürekli kar1şt1rarak pişirin.

3. Zahteri ekleyip k1s1k ateşte 3 dakika 1s1t1n, aromas1 kaybolmas1n.

4. Tereyağ1n1 1 dakika köpürtüp pul biberle kar1şt1r1n.

5. Çorbay1 s1cak kaselere al1n ve zahterli yağ1 üstüne gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Zahteri son bölümde eklemek kokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na 1zgara lavaş veya simit dilimleri ve soğuk cac1k koyarak tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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