<CORBALAR

}atay Zahterli Yogurt Corbasl

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~152 kcal Aclllbar4/10

Hatay zahterli yogurt corbaslyogurtlu tabanZahterle kokulandlrarakkerah ve hafif eksi bir corba ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagIyogurt
« 1 yemek kas@Un

« 1 tatlkas@iZahter

* 5 su bardagSu

* 15 gr Tereyagl

« 0.5 cay kas§Pul biber

Yap§1

1. Yogurt, un ve 1 su bardag®kuyu tencerede pirtzsiz ¢lrpln.

2. Kalan 4 su bardagsuyu ekleyip orta ateste 10 dakika sirekli kargtlraralpisirin.
3. Zahteri ekleyip k1lsHteste 3 dakika 1sltdrgmaskaybolmasln.

4. Tereyaglrldakika kopurtup pul biberle kargtlrin.

5. Corbayklcakaselere allive zahterli yaglistiine gezdirin.

PUF NOKTASI

Zahteri son boélimde eklemek kokusunu korur.

SERVIS ONERISI

Yanlndzgardavas veya simit dilimleri ve soguk cacllkoyarak tamamlayln.

Alerjenler

Gluten Susam Sut
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