<KAHVALTILIKLAR

Hatay Zahterli Yumurta Ekmegi

Toplam 18 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar®/10

Hatay sofralarlnlzahterli yumurta ekmedgi; bayat dilimlerin zahter, sumak ve yumurta kar§1lmlreandirilip
zeytinyag1nd&l1zartGddilim domateslerle servis edilen kokulu ve doyurucu bir Antakya kahvalttabagldlr.

Malzemeler

« 6 dilim Bayat ekmek

* 3 adet Yumurta

« 1 tatlkas@Zahter

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
e 1 tutam Tuz

« 0.5 tatikasf@Karabiber

¢ 0.5 tatikas@Sumak

Servis ic¢in

* 2 adet Domates

Yap¥1

1. Yumurtalarderin k&seye klrgahter, sumak, tuz ve karabiberi ekleyin; ¢lrplclyldakika ¢lrpln.

2. Bayat ekmek dilimlerini kar§1lmgatlr3® saniye bekletin, cevirip diger yliziini 30 saniye daha emdirin.

3. Genis tavada zeytinyaglrtta ateste 1slelqmek dilimlerini yat1r18;dakika ilk ylzi altlmenge gelene kadar
pisirin.

4. Ekmekleri cevirip diger yuzuni 3 dakika daha k1zartlkaglhaviuya allgazla yagksuzdurin.

5. Domatesi 1 cm halkalar halinde dilimleyip dilimlerin yanlnaerlestirin.

6. Slcakilimleri tabaga allpistiine ekstra sumak serperek servis edin.

PUF NOKTASI

Zahteri yumurtalkar§lm&atmadan once zeytinyaglyl&-3 dakika ovusturun; baharatlraromaskcliIo-
matesleri pisirmeyin; soguk dilimler slcalekmegdi dengeleyen tatltuzlu kontrast verir.

SERVIS ONERISI

Sicaklilimleri tabaga alljistine ekstra sumak serpin; yanlnalilim domates, taze maydanoz ve demli cayla
Hatay kahvaltkofraslriamamlayln.

Alerjenler



Gluten Susam Yumurta
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