<KAHVALTILIKLAR

Zahterli Yumurta Ekmegi

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pigirme 8 dk 3 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar®/10

Kilis usulli zahterli yumurta ekmegi; bayat ekmek dilimlerinin zahter, sumak ve yumurta-stit kar§lmlna
emdirilip tereyaglnd&lzartfdGineydogu kahvaltsofralarlnkokulu sabah tabagldir.

Malzemeler

« 6 dilim Bayat ekmek

* 2 adet Yumurta

« 1 tatlkas@Zahter
0.5 su bardagisiit

* 15 gr Tereyagl

e 1 tutam Tuz

¢ 0.5 tatikas@ Karabiber
¢ 0.5 tatikas@Sumak

Yap¥1

1. Yumurta, sit, zahter, tuz ve karabiberi derin kdsede ¢1lrplkar§lnpurizsizlesene kadar 1 dakika ¢algln.
2. Bayat ekmekleri kar§1lmaatlr3® saniye bekletin, ¢evirip diger yizini 30 saniye daha emdirin.

3. Genis tavada tereyaglmtta ateste eritip ekmek dilimlerini 6 dakika iki ylizi altlmenge gelene kadar pisirin.
4. Tabaga allpistlerine sumak serpin.

5. Slcalservis edin; yanlndaay ve dilim domates iyi gider.

PUF NOKTASI

Zahteri yumurtalkar§1lma&atmadan 6nce 5 dakika dinlendirin; aroma yaga gecer. Sumakbisirme ask
amaslndalegil, servis 6ncesi serpin; ucucu aromasXkorunur.

SERVIS ONERISI

Slcaldilimleri tabaga allpistiine ekstra sumak serpin; yanlnalilim domates, zeytin ve demli cayla Kilis
kahvaltsofraslnamamlayln.

Alerjenler

Gluten Susam St Yumurta
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