<PATLILAR

Zxenzai

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay

AclllbarB/10

Tatiklrmiadulyeyle hazlrlanarzenzai, mochi esliginde slcalservis edilen sakin bir Japon tatlls1d1r.

Malzemeler
« 2 su bardagHaslanm§ kirmIagulye
0.5 su bardagSeker
2 su bardagSu
* 4 adet Mochi
* 1 ¢imdik Tuz

Yap ¥l

1. Azuki fasulyesini su ve sekerle 15 dakika k1sHteste kaynatln.

2. Bir tutam tuz ekleyin, tatlllbengesi diizelsin diye.
3. Mochileri kuru tavada 6 dakika kabarlgklzaran&adar pisirin.
4. SlcaKasulye ¢orbaslikaselere paylastlrln.

5. Mochiyi servis anlndakleyin, icinde fazla bekleyip erimesin.

PUF NOKTASI

K1lrmZIzdulye ezilmeden dagllacalyumusaklga gelmeli; kaslktdirka¢ tane bitiin kallrsalokusu daha iyi

olur.

SERVIS ONERISI

Uzerine klzarraXkiigiik mochi koyarak kaselerde servis edin.

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/zenzai



