<PATLILAR

Zerde

Toplam 160 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Kolay ~162 kcal Aclllbar/10

Edirne usuli zerde, safran ya da zerdegal rengiyle 6ne ¢lkanpiringli ve hafif ak§kan k1lvamitlr senlik tatl1s1d1r.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardagPiring

1 su bardagTloz seker

« 0.5 cay kas@iZerdecal

* 2 yemek kas@iKus tizimu
* 5 su bardagSu

* 1 tutam Safran

* 1 yemek kas@Nisasta

« 2 yemek kas@lCam f1g1

Yap¥1

1. Pirinci ylkayHuda 10 dakika yumusayana kadar haslay1n.

2. Seker, zerdecal ve safran suyunu ekleyip kargtlrln.

3. Zerdeyi 15 dakika k1sHteste parlak klvanalana kadar pisirin.
4. Nisastayhz suyla a¢lpgencereye ekleyin, topaklanmaslriye.
5. Kaselere paylastlribsaat sogutun.

6. Kus Uzimi ve cam flgjlylaservis edin.

PUF NOKTASI

Pirin¢ tanelerini diri blrakmakerdeye lapa degil tane hissi verir.

SERVIS ONERISI

Uzerine kus Uzumii serperek soguk servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/zerde-edirne-usulu



