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derdecallBallkRiring Noodle

Toplam 30 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~348 kcal Aclllbar1//10

Vietnam usuli zerdecallballkgiring noodle, beyaz balfjzerdecal, dereotu ve piring eristesiyle ferah bir
kasede bulusturur.

Malzemeler

* 500 gr Beyaz ballKileto
« 250 gr Pirin¢ noodle

1 cay kas@iZerdecal

* 0.3 demet Dereotu

» 2 yemek kasfLime suyu
* 1 yemek kas@Balllsosu
« 2 disg Sarlmsak

3 dal Taze sogan

« 1 tatlkasf@i TTaze zencefil

YapH¥1

1. Balf§Zerdecal, lime suyu, balllsosu ve sarlmsakla® dakika marine edin.
2. Piring noodlelrellcalsuda 5 dakika yumusatlsuzin.

3. Tavayklzdlhgdg®b dakika pisirin.

4. Dereotu ve taze sogankkleyip 1 dakika cevirin.

5. Noodletavaya allnballlparcalardaglimasitiye masa ile kargtlrime otlarla servis edin.

PUF NOKTASI

BalfiZzerdecalla k1sanarine etmek kokuyu yumusatlve rengi esit dagltBalfince parcalara aylr1h5 dakika
zerdecal rengini verir, daha uzun bekleme dokuyu s1kXtlrabilir.

SERVIS ONERISI

Lime ve dereotuyla slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz rdnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/zerdecalli-balikli-pirinc-noodle-vietham-usulu



