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>o Zeytin Ezmeli Kaşarl1 Simit Tostu
Toplam 14 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 6 dk 2 kişilik Kolay ~284 kcal Açl1k bar1 6/10

Bursa usulü zeytin ezmeli kaşarl1 simit tostu; tahinli simidin ortadan aç1l1p içine zeytin ezmesi ve eriyen 
kaşar peyniri yat1r1larak kekikle aromatland1r1lmas1 ve yap1şmaz tavada ç1t1rlaşt1r1lmas1d1r.

Malzemeler

• 2 adet Simit

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytin ezmesi

• 120 gr Kaşar peyniri

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 0.3 tatl1 kaş1ğ1 Karabiber

• 0.3 demet Maydanoz

Yap1l1ş
1. Simitleri ortadan aç1n; kaşar peynirini küçük küp doğray1n, maydanozu k1y1n.

2. Aç1lan simidin alt yar1s1na zeytin ezmesini yay1p üzerine kaşar peynirini serpin; kekik ve karabiberi serpin, üst 
yar1y1 kapat1n.

3. Yap1şmaz tavay1 orta-k1s1k ateşte 1s1t1p tereyağ1yla yağlay1n; tostlar1 yat1r1n.

4. Kapakla 6 dakika iki yüzü alt1n renge gelene ve kaşar erimesine kadar pişirin.

5. Tostlar1 tabağa al1p ortadan dilimleyerek üzerine maydanoz serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Simidi ortadan açarken b1çağ1 bast1rmay1n; susaml1 d1ş kabuk koparmadan iç ayr1l1r. Kaşar1 küçük küp doğray1n; 
eridiğinde dengeli yay1l1r, taşmaz.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak tostlar1 ortadan dilimleyip tabağa al1n; üstüne maydanoz serpin, yan1na dilim domates ve demli çayla 
servis edin.

Alerjenler

Gluten Susam Süt
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