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Kilis usulü zeytinli acur ezmesi, acuru siyah zeytin ve sar1msakla buluşturarak serin bir meze ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 adet Acur

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 su bardağ1 Siyah zeytin

• 1 diş Sar1msak

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Acuru küçük küp doğray1p hafif tuzlay1n, sos dengesi bozulmas1n diye fazla suyunu süzdürün.

2. Malzemelerini lokmal1k kesin ve fazla suyunu süzdürün, sos tabakta incelmesin.

3. Sosu için zeytinyağ1n1 limon suyu ve tuzla ç1rp1n, zeytin tad1 öne ç1ks1n.

4. Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlay1n, parçalar dağ1lmas1n.

5. Salatas1n1 servis tabağ1na al1n ve sos parlakken sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Acuru tuzla ovup 5 dakika bekletmek fazla suyunu b1rakmas1na yard1mc1 olur.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinli acur ezmesini küçük kaseye yay1n, siyah zeytin parçalar1n1 üstte görünür b1rak1n.
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