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Hatay zeytinli biber ezmesi, köz biberi siyah zeytin ve cevizle buluşturarak keskin, sürülebilir ve meze 
masas1na yak1şan bir ezme yapar.

Malzemeler

• 3 adet Közlenmiş k1rm1z1 biber

• 0.5 su bardağ1 Siyah zeytin

• 0.3 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 diş Sar1msak

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 çimdik Tuz

Yap1l1ş
1. Köz biberleri süzüp iri parçalay1n.

2. Biber, sar1msak, ceviz, limon suyu ve zeytinyağ1n1 iri dokulu ezin.

3. Doğranm1ş zeytini sonradan ekleyip tuzunu ayarlay1n.

4. Ezmenin üzerini zeytinyağ1yla parlat1p oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zeytini son anda eklemek ezmenin rengini kirletmeden tanecik hissi b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

K1zarm1ş ekmek ve taze maydanozla oda s1cakl1ğ1nda sunun.

Alerjenler
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