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>Ó Zeytinli Çökelek Bazlama
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~244 kcal Açl1k bar1 5/10

Muğla usulü zeytinli çökelek bazlama, yumuşak bazlamay1 çökelek ve zeytinle doldurarak çabuk haz1rlanan 
bir hamur işi yapar.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 150 gr Çökelek

• 0.5 su bardağ1 Siyah zeytin

• 1 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Taze kekik

Yap1l1ş
1. Çökeleği çatalla ezip doğranm1ş zeytin ve zeytinyağ1yla kar1şt1r1n.

2. Domates dilimlerinin çekirdekli sulu k1sm1n1 al1n, bazlama içi 1slanmas1n.

3. Bazlamalar1 ortadan aç1p çökelekli harc1 ve domatesi içlerine paylaşt1r1n.

4. Bazlamalar1 kapat1p hafif yağl1 tavada 4 dakika 1s1t1n.

5. Çevirip diğer yüzünü 3 dakika k1zart1n ve s1cak bazlamay1 taze kekikle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bazlamay1 kesmeden önce 30 saniye dinlendirmek iç harc1n d1şar1 akmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytin taneleriyle 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/zeytinli-cokelek-bazlama-mugla-usulu


