
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>j Zeytinli Domatesli Bazlama
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~252 kcal Açl1k bar1 5/10

Muğla usulü zeytinli domatesli bazlama, bazlamay1 domates, zeytin ve peynirle buluşturarak kolay bir f1r1n 
işi yapar.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 2 adet Domates

• 0.5 su bardağ1 Siyah zeytin

• 120 gr Beyaz peynir

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kekik

Yap1l1ş
1. Bazlamalar1 ortadan aç1n ve iç yüzeylerini zeytinyağ1yla hafifçe yağlay1n.

2. Domatesi küp doğray1p çekirdekli suyunu süzün.

3. Zeytin, peynir, domates ve kekikleri kapta kar1şt1r1n.

4. Harc1 bazlamalar1n içine paylaşt1r1n, fazla doldurmay1n ki tavada taşmas1n.

5. Bazlamalar1 tavada 6 dakika çevirerek 1s1t1n ve peynir yumuşay1nca 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Domatesi çekirdeklerinden ar1nd1rmak bazlaman1n orta k1sm1n1n 1slanmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinli domatesli bazlamay1 aç1k yüzlü sunup beyaz peynir ve zeytinleri üstte b1rak1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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