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Erdek usulü zeytinli k1rm1z1 biber salatas1, köz biberi zeytin ve sar1msakla buluşturarak parlak, hafif tütsülü 
ve yaz sofralar1na uygun bir salata yapar.

Malzemeler

• 4 adet Közlenmiş k1rm1z1 biber

• 0.8 su bardağ1 Siyah zeytin

• 1 diş Sar1msak

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 çimdik Tuz

Yap1l1ş
1. Biberlerini 1 cm şerit doğray1n, sos dengesi bozulmas1n diye fazla suyunu süzdürün.

2. Zeytinli K1rm1z1 Biber malzemelerini lokmal1k kesin ve fazla suyunu süzdürün, sos tabakta incelmesin.

3. Zeytinli K1rm1z1 Biber sosu için zeytinyağ1n1 limon suyu ve tuzla ç1rp1n, zeytin tad1 öne ç1ks1n.

4. Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlay1n, parçalar dağ1lmas1n.

5. Servis tabağ1na al1n ve sos parlakken sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Biberi uzun şerit kesmek salatada daha düzgün görünüm verir.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinli k1rm1z1 biber salatas1n1 s1ğ tabağa yay1n, siyah zeytinleri biberlerin üstüne koyun.
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