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>_ Zeytinli Patates Empanadilla
Toplam 40 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~272 kcal Açl1k bar1 5/10

İspanya usulü zeytinli patates empanadilla, patatesi zeytin ve paprika ile buluşturarak ç1t1r bir hamur işi 
yapar.

Malzemeler

• 8 adet Empanadilla hamuru

• 2 adet Patates

• 0.5 su bardağ1 Yeşil zeytin

• 1 çay kaş1ğ1 Toz paprika

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesi tuzlu suda 18 dakika haşlay1p ezin.

2. Ezilmiş patatese doğranm1ş zeytin, paprika ve zeytinyağ1 ekleyin.

3. İç harc1 10 dakika soğutun, s1cak harç hamuru y1rtmas1n.

4. Harc1 empanadilla hamurlar1na paylaşt1r1p kenarlar1n1 çatalla kapat1n.

5. Empanadillalar1 200°C f1r1nda 16 dakika pişirin ve 5 dakika dinlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 tamamen soğutmak hamurun kolay kapanmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinli patates empanadillalar1 s1cak dizip yeşil zeytinli iç kenardan görünür b1rak1n.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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