>HAMUR ISLERI

Zeytinli Patates Empanadilla

Toplam 40 dk Haz1rlDR dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Orta ~272 kcal Aclllbarb/10

ispanya usulii zeytinli patates empanadilla, patatesi zeytin ve paprika ile bulusturarak ¢1thir hamur isi
yapar.

Malzemeler

8 adet Empanadilla hamuru
* 2 adet Patates

* 0.5 su bardagvesil zeytin
1 cay kasf@iTToz paprika

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

* 1 yemek kas@iZeytinyagl

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1
1. Patatesituzlu suda 18 dakika haslaylgzin.

2. Ezilmis patatese dogranm$ zeytin, paprika ve zeytinyagEkleyin.
3. ¢ harc110 dakika sogutun, s1cakhar¢ hamuru ylrtmasin.
4. Harckempanadilla hamurlarlngaylastlrkenarlarlrghtalla kapatln.

5. Empanadillalar200°C f1rind& dakika pisirin ve 5 dakika dinlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

ic harctamamen sogutmak hamurun kolay kapanmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Zeytinli patates empanadillalark1caldizip yesil zeytinli i¢c kenardan gorunir blrakln.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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