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Kilis usulü zeytinli peynirli katmer, ince hamuru zeytin ve peynirle buluşturarak kat kat, s1cak bir hamur işi 
yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Zeytin

• 120 gr Beyaz peynir

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Un, su, tuz ve zeytinyağ1yla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirin, gluten gevşesin ve ince aç1labilsin.

3. Zeytin ve peyniri küçük doğray1p pul biberle kar1şt1r1n.

4. Hamuru ince aç1n, harc1 yay1n ve katlayarak kapat1n.

5. Katmeri yağl1 tavada her yüzü 8 dakika k1zarana kadar pişirin.

6. S1cak katmeri dilimleyip ayranla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zeytini ince k1ymak katmerin daha düzgün kapanmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinli peynirli katmeri 1l1k kesip beyaz peynirli iç harc1 görünen yüzü öne al1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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