>HAMUR ISLERI

>eytinli Pogaca

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Kolay ~330 kcal Aclllbarb/10

Yumusak mayaslhamur ve zeytinli i¢c hargla yapllarpratik pogaca.

Malzemeler

e 3 su bardagln

1 su bardagIyogurt

« 0.5 su bardagS1whg

* 1 paket Kabartma tozu
¢ 150 gr Zeytin ezmesi
1 adet Yumurta sarlsl
« 0.5 tatikas@luz

Yap¥1

1. Un, yogurt, slyhg, kabartma tozu ve tuzu 5 dakika yogurup yumusak bir hamur hazlrlayln.
2. Hamuru 8 esit parcaya aylrgvuc icinde agln.

3. Her parcanlrortaslnaeytin ezmesi koyup kenarlarlrkapatln.

4. Uzerine yumurta sar1sliriip 180°C f1rlndb dakika pigirin.

o

Pogacalar¥1rindald 0 dakika 1l1tigrharg yerlesince servis edin.

PUF NOKTASI

Zeytin ezmesi tuzluysa hamura eklediginiz tuzu yarlndl¢i tutun.

SERVIS ONERISI

Cay ve domatesle 11Hunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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