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Ayval1k usulü zeytinli yağlama; köy ekmeği dilimlerinin tavada hafifçe k1zart1l1p üzerine siyah zeytin ezmesi, 
dilim domates, kekik ve nane yat1r1larak zeytinyağ1 gezdirilen, Ege kahvalt1lar1n1n h1zl1 ama karakterli aç1k 
tostudur.

Malzemeler

• 8 dilim Köy ekmeği

• 4 yemek kaş1ğ1 Siyah zeytin ezmesi

• 2 adet Domates

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 8 yaprak Nane

• 0.3 tatl1 kaş1ğ1 Karabiber

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

Yap1l1ş
1. Domatesleri 5 mm halkalar halinde dilimleyin; nane yapraklar1n1 ay1klay1n.

2. Yap1şmaz tavay1 orta ateşte 2 dakika 1s1t1p ekmek dilimlerini iki yüzü hafifçe kuru k1zart1n (3 dakika), yüzeyleri 
zeytin ezmesini taş1yacak kadar sertleşsin.

3. K1zarm1ş ekmeklere zeytin ezmesini yay1p dilim domatesleri yerleştirin.

4. Üzerlerine kekik, karabiber ve zeytinyağ1n1 gezdirin.

5. Nane yapraklar1yla taçland1rarak 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Zeytin ezmesini ekmek hâlâ s1cakken sürün; tatl1 tuzlu denge oturur. Domateslerin suyunu süzdürmeyin; 
zeytinyağ1yla buluşunca dilim ekmeği yumuşat1r, Ege imzas1 bu.

SERVIS  ÖNERISI

Tabağa al1p üstüne ekstra zeytinyağ1 ve kekik gezdirin; yan1na dilim salatal1k ve demli çayla Ege kahvalt1 
sofras1n1 tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten
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