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AydlrZeytinyaglKereviz Silkelemesi

Toplam 26 dk Haz1rlR dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~122 kcal AclllbarB/10

Aydlrzeytinyaglkereviz silkelemesi, kerevizi limon ve zeytinyaglylasarsarak hafif ve parlak bir Ege tabaglna
donusturdr.

Malzemeler
* 2 adet Kereviz
¢ 1 yemek kas@dLimon suyu
» 2 yemek kasfiZeytinyagl
» 0.3 demet Dereotu

0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. Kerevizi soyup ince dograylrve limonlu suda 5 dakika bekletin.

2. Kereviz dilimlerini az tuzlu suda 10 dakika haslaylmsizin.

3. Zeytinyagllimon suyu ve klyliwereotunu genis bir kasede kargtlrln.
4. SlzulmUs kerevizi sosla 1 dakika ezmeden harmanlayln.

5. Kereviz silkelemesini 1likeya soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Kerevizi ince dogramak sosla daha iyi kaplanmasi1rshglar.

SERVIS ONERISI

Zeytinyaglkereviz silkelemesini 1lt&bakta sunup dereotunu limonlu sosun Ustline serpin.

Alerjenler

Kereviz

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/zeytinyagli-kereviz-silkelemesi-aydin-usulu



