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Ayd1n zeytinyağl1 kereviz silkelemesi, kerevizi limon ve zeytinyağ1yla sarsarak hafif ve parlak bir Ege tabağ1na 
dönüştürür.

Malzemeler

• 2 adet Kereviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.3 demet Dereotu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Kerevizi soyup ince doğray1n ve limonlu suda 5 dakika bekletin.

2. Kereviz dilimlerini az tuzlu suda 10 dakika haşlay1p süzün.

3. Zeytinyağ1, limon suyu ve k1y1lm1ş dereotunu geniş bir kasede kar1şt1r1n.

4. Süzülmüş kerevizi sosla 1 dakika ezmeden harmanlay1n.

5. Kereviz silkelemesini 1l1k veya soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kerevizi ince doğramak sosla daha iyi kaplanmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Zeytinyağl1 kereviz silkelemesini 1l1k tabakta sunup dereotunu limonlu sosun üstüne serpin.

Alerjenler

Kereviz

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/zeytinyagli-kereviz-silkelemesi-aydin-usulu


