<PATLILAR

<ongil Tatlldliyarbak1tJsulu

Toplam 90 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~320 kcal Agllibar?/10

Diyarbaklringil tatllsyumurtalyogurtlu hamuru klzgyagda klzartgoguk seker serbetine alarak d§X;1tii
yumusak, Giineydogu sofralarlnkasik serbetli hamur tatlls1@ardin ve Sanllurfa'dala yap1ll1r).

Malzemeler

Hamur icin
e 2 su bardagln
« 0.5 su bardaglyogurt
¢ 1.5 su bardagS1whg
* 2 adet Yumurta
¢ 10 gr Kabartma tozu
0.5 su bardagiSu
e 1 tutam Tuz

3 su bardagiSu (serbet igin)

Serbeticin
» 1 yemek kasfiTToz seker (hamur igin)
» 3.5 su bardagTloz seker (serbet igin)

« 5 damla Limon suyu (serbet icin)

Yap¥1

1. Serbeti 6nceden hazlrlaylgeker ve suyu kaynatl@d5 dakika koyu klvamagelene kadar pisirin, limonu
ekleyip 2 dakika kaynatlntamamen sogutun.

2. Un, kabartma tozu, tuz, seker, yumurta, yogurt ve suyu yumusak bir hamur olana kadar yogurun.
3. Hamuru Ustt ortlt 30 dakika dinlendirin (gluten gevsesin).

4. Slyhg170°C'ye 1sltlslalelle ceviz buyukliginde parcalar koparlyaga atln.

5. Altlmenge kadar 6-8 dakika klzartHiizgecle alln.

6. Slcakingilleri soguk suruba 2-3 dakika dald1r1siizip servis tabaglnalln.

PUF NOKTASI

Serbet mutlaka soguk, hamur s1calolmallslcalserbet hamurun serbeti cekmesini engeller, d§ kabuk
yumusar. Bu Guneydogu serbetli tatl1larlr{fiokma, tulumba) ortak kuralld1lr.

SERVIS ONERISI



Uzerine ince déviilmiis ceviz veya susam serpin, yanlndaade Turk kahvesi ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Yumurta Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/zingil-tatlisi-siirt-usulu



