<CORBALAR

Zonguldak Ugmac Corbasl

Toplam 46 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~230 kcal

Zonguldak ugmag corbaslunla elde ufalanan minik hamur parcalarlrybgurtlu terbiyeyle bulusturan slcak
ve ekonomik bir corbad1ir.

Malzemeler
ugmag icin
* 1.5 su bardagln
¢ 1 adet Yumurta
1 cay kas@TTuz
Terbiyeicin
1.5 su bardaglyogurt
Corbaicin
* 6 su bardagSu
Uzeri igin
« 2 yemek kasfjIlereyagl
« 1 tatlkas@ Kuru nane
0.5 cay kas@Pul biber

YapH¥1l

1. Un, yumurta ve tuzu avug i¢inde ufalayarak kiigiik ugmag taneleri hazlrlayln.
2. Suyu tencerede kaynatln.

3. Ugmaclarkaynayan suya serperek ekleyin ve kar§tlrln.

4. Corbay1l2 dakika ugmaclar yumusayana kadar pisirin.

5. Yogurdu slcalkcorba suyuyla Htilripncereye yavasca katln.

6. Tereyaglmiane ve pul biberle 1 dakika k1zd1rln.

7. Corbanlrustiine naneli yagQezdirip servis edin.

PUF NOKTASI

Ugmaclarlnlu avucta kiiciik ovalamak corbanlncinde hamur topagkalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Naneli tereyag e limonla s1lcakaselerde servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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